
By Bel Air Tremblant

E N T R É E S

Soupe Miso 10$
Bouillon dashi miso, champignons fungus, oignons
verts, wakamé

Edamame 5,50$
Furikake, sésame

F R O I D

Bol Chirashizushi 48$
Saumon, thon, hiramasa, ebi, goberge, unagi,
shime saba,ikura, riz, avocat

Hamachi Tataki 24$
Thon Amberjack , vinaigrette Ponzu à l'ail, sur un
lit de pommes de terre julienne et shiso

Buta Gyoza 5 mcx 12$
Raviolis au porc servis avec sauce ponzu

Yasai Gyoza 5 mcx 10$
Raviolis aux légumes servis avec sauce ponzu

Takoyaki Kunsei 6$
Croquettes d'octopus, Kewpie japonaise, Bonite et
épices Furikake

N I G I R I  -  S A S H I M I  2  P I È C E S



AKAME 9$
Thon 



ABURI AKAME 9$

Thon à la Torche



TORO (Selon la disponibilité)

Thon semi-gras  



O-TORO (Selon la disponibilité)

Thon gras 



SAKE 7$

Saumon



ABURI SAKE 9$
Saumon à la flamme 








IKURA  10$
Oeufs de saumon 



UNAGI 9$

Anguille d’eau douce 



SHIME SABA  11.50$

Maquereau  



HOTATE 11$

Noix de St-Jacques 



HIRAMASA 10$

Thon Amberjack 



A5 Wagyu beef  (Availability)













CHAUD



By Bel Air Tremblant

M A K I  -  R O U L E A U  6  M O R C E A U X
* 2 $  E X T R A  P O U R  C H A N G E R  L A  F E U I L L E  D E  N O R I  P O U R  D U  P A P I E R  D E  S O Y A



Thon épicé 18$
Avocat, aïoli épicé, oignons verts, 
 sésame blanc

Saumon épicé 18$
Concombre, aïoli épicé, oignons verts, 
sésame blanc

California 14$
Goberge, avocat, tobiko

Arc-En-Ciel 22$
Saumon, Crevette, Thon, avocat, Crabe 

Taiko Ebi 20$
Crevette Tempura, saumon, avocat, aïoli épicé,
tobiko

Unagi 18$
Avocat, concombre, anguille fumée, glaçage
unagi, sésame blanc

Maguro Tochi 28$
Avocat frit, caviar de riz, tartare de thon

Sake Tarutaru 19$
Feuille de soya, tartare de saumon épicé, tempura,
oignons verts, tobiko, shiso

Sake Hada 16$
Peau de saumon croustillante, oignons verts,
concombre, glaçage unagi, sésame noir, Furikake

Shiromisakana 21$
Tartare de thon Amberjack au Yuzu, concombre,
avocat, relish de jalapeno

Kinoko  15$
Shitake, concombre, ponzu épicé, tempura,
sésame, oignons verts

Shinzen 15$
Feuille de soya, mangue, choux rouge vinaigré,
avocat, concombre, tempura et sésame

Jakku 15$
Fruit du jaquier frit, sauce Gochujang, bok choy,
oignons verts, sésame

Avocado 10$
sésame noir

Cucumber 10$
sésame noir

P L A T E A U X  :



Plateau choix du chef 55$

2 makis et 3 paires de nigiri choix du chef

Plateau Sashimi 8 morceaux 32$
Thon Rouge 2mcx, Saumon2 mcx, Hiramasa
Amberjack 2 mcx, Noix de St-Jacques 2 mcx

Plateau #1       30$
Maki Saumon Épicé 6 mcx, Maki avocat 6mcx,
Nigiri Thon 2mcx, Nigiri Saumon 2mcx

Plateau #2        45$
Nigiri Thon 2 mcx, Hiramasa Amberjack 2 mcx,
Nigiri Saumon 2 mcx, Maki Thon Épicé 6mcx,
Maki avocat 6mcx

Plateau #3        35$
Jakku 6 mcx, Kinoko 6 mcx, Maki Avocat 6mcx,
Maki Concombre 6 mcx

O M A K A S E :



Menu dégustation EKKI prix du marché (Selon la disponibilité)






