CEECCECCEEECEEEECE T ces

RS
- 8
2 =
o o
& m
3 <
~ [
© A
& g =
[V
5 : 2
9 s =
7 @& 3 C
R v b5t n ©r —_
e o— © . »
@ a3 T w8 ,3 = @5 24 8
o 5§ 0 g wn O ¢ <l 5 e 8 <
n NS c 3 w - 5 3 < o s Aa —
n = = 3 S5 o g - ® D v g
o £ < x5 B < ° [GIRY (00 I = - < G—
- %o E X%y O g s a8 qP E
B © 5 — 7 O w X —o Ae o © > < )
— mm ~ c g ks.,kl ‘ - N Z = Sa o An Ko)
© e ©$ 5 — x5 5% wx Ox Zo
D. MM g 3 >0 o - o s I ° k&L« S5
. L O o3, © 5= z I 3
W L1k = o Gtk T g ~ - 2
ila) vV WL Bnm.um TC,W _ n W
U g L
v w a @) = n
— —_— ) — A
(0p) T o« o
. < I -
LA (] ‘0 o
— _ Zz w O <« = =
VR v 1] " = ) =
M m =} s .lm .m
AV ﬂ B 5 ; 2 2: 8. 8 LR
e} .|1./ =] —_ W E.lm [ (2] g
N . S o © e 2 w g
= - 3 & (9] Mr w o wr o}
=1 = ad o — T @ Y o
o s 9 N o < = dg o N g sy
a o 9 s © - w g - T 5 2 < 5
5 5 S, 3 O S o X o © £ —_ w g n 2
- N o 3 - < — = X 2 el
2 § % S o — <E el 82 48 T«
=] © = d =]
: e vz & Z % EE of GF @ 5S¢
Z e Ny o= 2F oF un @ 3
g %.Wlu x > x > < 2 <o
5! 5 = o Cw (@)
S T 5 3 cs £ o) o
R oo~ > ) a'd
O ¢ [V S O
-2 o n g 0 E o) -
o & 0o cg OB = o
22 g — 2% N& o
MQ.Im h.lwm > 5 > 5
eda Cmm Ga (@]
g9 08 T < 3 )
S= 3 €2 o 88 38
=a 9 n
0 2% © 27 55 O3
Vx> I = ma >

R R R R R R R R




EKKI SUSHI
AoE FHT

By Bel Air Tremblant

MAKI - ROULEAU 6 MORCEAUX
*2$ EXTRA POUR CHANGER LA FEUILLE DE NORI POUR DU PAPIER DE SOYA

Thon épicé 18$
A~vocat, aioli épicé, oignons verts,

sésame blanc

Saumon épicé 18$
Concombre, aioli épicé, oignons verts,

sésame blanc

California 14$
Goberge, avocat, tobiko

Arc-En-Ciel 22%$

Saumon, Crevette, Thon, avocat, Crabe

Taiko Ebi 20$

Crevette Tempura, saumon, avocat, aioli épicé,

tobiko

Unagi 18$
Avocat, concombre, qnguille fumée, glqgage

unagi, sésame blanc

Maguro Tochi 28%

Avocat frit, caviar de riz, tartare de thon

EVCREITIEIOR ERS
Feuille de soya, tartare de saumon épicé, tempura,

oignons verts, tobiko, shiso

Sake Hada 16$

Peau de saumon croustillante, oignons verts,

concombre, lacage una i, sésame noir, Furikake
glagag g

Shiromisakana 21$
Tartare de thon Amberjack au Yuzu, concombre,

avocat, relish de quqpeno

Kinoko 15$%
Shitake, concombre, ponzu épicé, tempura,

sésame, oignons verts

Shinzen 15$

Feuille de soya, mangue, choux rouge vinaigré,

avocat, concombre, tempura et sésame

Jakku 15$%
Fruit du jaquier frit, sauce Gochujang, bok choy,

oignons verts, sésame

Avocado 10$

sésame noir

Cucumber 10$

sésame noir

PLATEAUX

Plateau choix du chef 55%
2 makis et 3 paires de nigiri choix du chef

Plateau Sashimi 8 morceaux 32$
Thon Rouge 2mex, Saumon?2 mcex, Hiramasa

Amberjack 2 mex, Noix de St-Jacques 2 mex

Plateau #1 30%
Maki Saumon Epicé 6 mcx, Maki avocat 6mex,

Nigiri Thon 2mex, Nigiri Saumon 2mex

Plateau #2 459%

Nigiri Thon 2 mcx, Hiramasa Amberjack 2 mex,
Nigiri Saumon 2 mcx, Maki Thon Epicé 6mex,

Maki avocat 6mex

Plateau #3 35%
Jakku 6 mcex, Kinoko 6 mcx, Maki Avocat émex,

Maki Concombre 6 mex

OMAKASE:

Menu dégustation EKKI prix du marché (Selon la disponibilité)




